Perles de
tapioca

Perles de fruit,

nata de coco,

crystal boba,
aloe vera

Thés et
infusions

Sirops

Jams

Morceaux et
pulpes de fruits

Poudres Bubble
Tea

Whipping mix et
puffpowder

Sauces

Avant ouverture

Tapiocas crues:
« Elles se conservent pendant plusieurs
mois dans leur sachet d'origine,
« A l'abri de la chaleur, du soleil et de
I'humidité.

« Se conservent pendant plusieurs
mois dans leur emballage d'origine.

« A labri de la chaleur, du soleil et de
I'humidité.

« Se conserve plusieurs mois dans son
conditionnement d'origine.

+ Se conserve plusieurs mois dans sa
bouteille ou son bidon d'origine
fermé.

« A P'abri de la chaleur, du soleil et de
I'humidité.

+ Se conserve plusieurs mois dans son
pot d'origine.

« Se conservent plusieurs mois dans
leur conserve d'origine.

« Se conserve plusieurs mois avant
ouverture.

« Se conserve plusieurs mois avant
ouverture.

« DDM  minimum de 4 mois, en

ambiant.

Aprés ouverture

« Les mettre dans un contenant
hermeétique pour eviter qu’elles
s’écrasent.

Tapiocas cuites:
« Les stocker pendant 4 & 8 heures
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maximum a température ambiante.
Pour préserver leur texture moelleuse,
placez-les dans un mélange de sirop de
brown sugar et d'eau.

Consommer dans les 15 jours.
Conserver au frais, dans le sirop
d'origine, entre 3 et 7°.

Se conserve plusieurs mois, dans une
boite hermétique ou son sachet.

Apres infusion : Conserver le thé 1 jour
maximum. Au-deld, celui-ci s'oxyde et
devient trop amer.

Se conserve jusqu’'a 6 mois.
La durée dépend des conditions de
stockage et si une pompe est utilisée.

A consommer dans les mois qui suivent.
A conserver au frais, entre 3 et 7°.

4/5 jours au réfrigérateur.
Les transvaser dans un
hermétique fermé.

contenant

Se conserve plusieurs mois a l'abri de la
chaleur et de la lumiere.

La transférer
hermétique.

dans un contenant

Se conserve 2 mois a l'abri de la lumiere
et de la chaleur.
Conserver dans un

votre poudre

contenant adapté, hermétique.

Se conserve 30 jours aprées ouverture.



